Tirnst Schmole Nachf.

Kaffeerosterei seit 1880
Weinhandlung seit 2010

Liebe Géste,

willkommen in einer der dltesten Rostereien Sachsens.
"Kaffee" bekommen Sie allerorts, eine Auswahl wie die
unsere hingegen selten. Wir laden Sie ein, sich die Zeit zu
nehmen, um wabhrlich zu geniefien.

IThr Schmole-Team

Offnungszeiten
Montag - Samstag 10:00 - 18:30 Uhr
Ausschankschluss 18:00 Uhr
Sonn- & feiertags geschlossen

Besuchen Sie uns auch unter:

www.schmole-kaffee.de | facebook.com/schmolekaffee | tripadvisor.de



Frisch gebriihter Kaffee

Schritt I von II: Wahl Ihrer Wunschzubereitung

Café Creme (Vollautomat)

Die preisgilinstige Losung fiir Eilige und Unentschlossene
mit unserer perfekt darauf abgestimmten Kaffeesorte fiir
den unkomplizierten Genuss! Braucht keinen II. Schritt.

Nur méglich mit Kaffeehausmischung @

Café Creme (Halbautomat)

In unserer Siebtragermaschine wird mittelfein gemahlenes
Kaffeepulver unter erhohtem Brithdruck durch ein feines
Sieb extrahiert. Der so entstandene Kaffee besitzt die
namensgebende Crema und betont fruchtige Aromen im
Kaffee. Er ist besonders koffeinarm und kaum bitter.

Besonders gut: alle mittelkrdftigen Sorten §

Cafetiére (Pressstempelkanne)

In der auch French Press genannten Kanne wird mittel- bis
grob gemahlenes Pulver mit Heiffwasser aufgegossen

und gleich an den Tisch gebracht. Lassen Sie den Kaffee
mindestens vier Minuten ziehen. Durch den Stempel
trennen Sie dann den Sud vom extrahierten Pulver.

Besonders gut: alle krdftigen Sorten @ Q@

Filtermaschine (Papierfilter)

Das Original aus Dresden - heute weltweiter Standard. Der
Papierfilter hilt selbst Kleinstpartikel zuriick, das Ergebnis
ist besonders klar und betont Fruchtsduren im Kaffee.

Besonders gut: alle milden Sorten ®

Tiirkischer Mokka (Kannenaufguss)

In dieser sehr urspriinglichen Methode wird das Pulver
mit kaltem Wasser aufgegossen und mehrfach aufgekocht.
Die so entstehende Reduktion ist so grof wie ein Espresso
und entsprechend intensiv. Lassen Sie den Kaffeesatz sich
idealerweise erst absetzen, bevor Sie genief3en.

Besonders gut: alle krdftigen Sorten § O ® und Espressi

Tasse
Kénnchen

Tasse
Raritat
Kéannchen
Raritat

Kéannchen
Raritat

1 grofie
oder

2 mittlere
Tassen
Raritat

1 mittlere
oder

2 kleine
Tassen
Raritat

2,20 €
3,90 €

2,50 €
+0,30 €
4,50 €
+0,60 €

590 €
+0,60 €

590 €
+0,60 €

590 €
+0,60 €

¢ RARITATEN sind unsere Kaffees von Kleinsterzeugern. Sie sind nicht
ganzjahrig verfiigbar, werden 6kologisch produziert und direkt gehandelt.



Schritt II von II: Wahl Ihrer Wunschsorte

MILDE SORTEN §

Pirnaer Mischung ¢
milde, sehr dezente Sdure, eher leichter Koérper, bekommlich

Kolumbien Excelso Finca La Cristalina ¢
ganz milde Séure, florale und fruchtige Aromen (auch entkoffeiniert méglich!)

Mexiko Maragogype ® RARITAT
die grofite Kaffeebohne der Welt, ganz runder Geschmack, etwas karamellig

Brasilien Sao Silvestre 9 RARITAT
betont nussig, etwas Schokolade, siif3lich, zarte Fruchtnoten, langer Nachgeschmack

Athiopien Kayakello ® RARITAT
blumig-stifilicher Wildkaffee mit auffallend beerigen und schokoladigen Noten

MITTELKRAFTIGE SORTEN ®

Kaffeehausmischung & @
die "rundeste" aller Sorten mit Rohkaffees aus Mittel- und Stidamerika

Peru Villa Rica 00
ganz aus dem Norden des Landes, bio-zertifiziert, floral, fruchtig, weicher Kérper

Guatemala Antigua O O
auf vulkanischem Boden gewachsen, wiirzig, kakaoig, trocken, vollmundig

Ecuador Loja 0@
wie dunkle Schokolade im Mund: wiirzig, herb, trocken, ganz zarte Zitrusnote

Guatemala Lampocoy O @ RARITAT
vollmundige, nussige & leicht siif3e Spatlese mit reifen Fruchtaromen

KRAFTIGE SORTEN 0 0

Schmole Premium O ® O
alteste Rezeptur des Hauses mit Rohkaffees aus vier verschiedenen Landern

Athiopien Sidamo O ® 0
aus der Heimat des urspriinglich wilden Arabicas, wiirzig und duftstark

Java Blawan 0 0
unglaublich komplexes, wiirziges Aroma von Holz, Erde, Gewiirzen und Kakao



Kaffeespezialitiaten

Perl-Espresso O 9 ¢
mit 50% Robusta-Anteil fiir besonderes samtige Crema, einfach 2,50 €
erdig-robustes Aroma und cremig-weiches Mundgefiihl doppelt 4,50 €

Schmole-Espresso O 90 0

100% Arabica aus langer, dunkler Rostung mit bitteren, einfach 2,50 €
aber auch fruchtigen Geschmacksnuancen, sehr wiirzig doppelt 4,50 €
... als Espresso Macchiato mit Milchschaum + 0,30 €
Cappuccino einfach 3,50 €
(wahlweise mit Sahne oder Milchschaum) doppelt 4,90 €
Latte Macchiato 3,90 €
... mit 2cl Bailey’s Whiskey-Sahnelikor 6,50 €
Milchkaffee 3,50€

Irish Coffee (mit 4cl Jameson Whiskey und Sahne)
Phariséder (mit 4cl kubanischem Rum und Sahne)
Maria Theresia (mit 4cl Grand Marnier und Sahne)
Kaffee italienisch (mit 4cl Amaretto und Sahne)

Kaffee hollindisch (mit 4cl Eierlikoér und Sahne) je 6,50 €

Caffé Corretto (Espresso und 2cl Grappa Marzadro)

Advokaat (Espresso auf 2cl Eierlikér mit Sahne) je 5,90 €
Espresso-Tonic (heif-kalte Erfrischung mit Zitrone) 4,90 €
Trinkschokolade
Weifd Vollmilch Dunkel 100% Kakao

pur 3,90 €
mit Sahne +1,00 €
mit Espresso + 1,00 €
mit 4cl Kirschlikor, Eierlikér, Amaretto, Whiskey oder Rum + 3,50 €

d Unsere Schokoladen werden frisch fiir Sie zubereitet.



Offene Weine

Weifdweine

Sichsischer Landwein
Weingut Gebriider Hanke, Jessen an der Elster
trocken, frisch, spritzig, mit Noten von Limette & Muskat

2021er Erlpeterwein
Steffen Loose, Niederau bei Weinbohla, Sachsen
trocken, Miiller-Thurgau von den Héngen gleich hinter Pirnal!

2020er Kerner BI0
Karsten Lindhardt, Pillnitz, Sachsen
trocken, kraftvoll, duftig und fruchtstark, der Beste seiner Art

2018er Riesling
Domdechant Werner, Hochheim im Rheingau
feinherb, grandiose Verbindung von Siif3e, Reife und Frucht

Roséweine

2021er Spatburgunder
Familie Studier, Ellerstadt, Pfalz
trocken, zartfruchtig & erdbeerig, leicht und harmonisch

Rotweine

2019er Spatburgunder
Steffen Loose, Niederau bei Weinbohla, Sachsen
trocken, zart und geschmeidig, beerig und seidig, fruchtstark

2019er Blaufrinkisch BIO
Bio-Bauernhof Meinklang, Neusiedlersee, Osterreich
trocken, rau und ruppig, herzhaft und saftig, beinahe fleischig

Sekte

Haussekt ,,Canaletto”
Kellerei Valckenberg, Speyer
trocken, aber nicht herb, feine erfrischende Zitrusfrucht,

Prosecco Spumante
Kellerei Le Contesse, Treviso, Venetien
extra trocken, frisch und fruchtbetont nach Apfeln und Bliiten

0,101
0,201

0,101
0,201

0,101
0,201

0,101

0,201

0,101
0,201

0,101
0,201
0,101
0,201

0,101
F1. 0,201

F1. 0,201

2,90 €
550 €

4,70 €
8,30 €

590 €
10,70 €

4,90 €

8,90 €

3,90 €
7,30 €

550 €
9,90 €
4,50 €
7,90 €

3,50 €
590 €

590 €



Tees

Darjeeling First Flush (mild) Assam (kriftig)
Griiner Tee aus Anhui, China Pfefferminz
Sommerfriichte (Johannisbeere & Apfel) Krduter mit Honig

... Zweiter Aufguss (Kinnchen Heifdwasser)

Kaltgetrinke

Mineralwasser (Margon)
classic, medium oder still

Tonic Water, Ginger Ale (Margon)
Lausitzer Fruchtsaft

Apfel, Orange oder Sauerkirsche

... als grofde Schorle

Naturtriibe Bio-Limonade (Proviant, Berlin)

Orange-Maracuja, Rhabarber,
Apfelschorle, Ingwer-Zitrone, Cola

Biere

Radeberger Pilsener

Stortebeker "Freibier" alkoholfrei

Erdinger Hefeweizen (auch alkoholfrei moglich)
Feldschlésschen Radler naturtriib

"Follinetta" (Birra Follina, Treviso, Italien)
5,0 % Alk,, erfrischend, knackig, fruchtbetont und floral

"Sanavalle" (Birra Follina, Treviso, Italien)
6,0% Alk., mild gehopft, weich und malzig, leichte Rdstnote

"Giana" (Birra Follina, Treviso, Italien)
8,0 % Alk., dunkelwiirzig, etwas siifdlich und zartbitter

F1.0,251
F1.0,751
F1. 0,251

0,201
0,401

F1.0,331

F1.0,331
F1.0,501
F1.0,501

F1.0,501

F1.0,331

F1.0,331

F1. 0,331

3,50 €

1,00 €

2,50 €
4,50 €
2,50 €

2,50 €
3,50 €

3,50 €

3,90 €
4,90 €
4,90 €

4,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €



Herzhafte Speisen

Frischer Flammkuchen, wahlweise:

- nach Elsasser Art mit roter Zwiebel und Schinkenspeck®? 7,90 €
- mit Ziegenkase, Zwiebel und Honig® 10,90 €
- vegetarisch mit Zucchini, Paprika, Lauch, Champignons und Kase ¢ 10,90 €
- mit Schinken, Rucola und Oliven 2678 10,90 €

Grofdes hausgemachtes Putenwiirzfleisch,
tiberbacken mit Allgduer Emmentaler, dazu Toastbrot 1,26 7,90 €

Fleischsoljanka nach Art des Hauses,
vom Schwein, mit Creme fraiche und Baguettel.26 6,90 €

Paar Wiener Wiirstchen mit Senf, Meerrettich und Baguettebrot,
dazu ein kleiner Tomate-Rucola-Salat>?’ 490 €

Genussteller

Frei zusammenstellbar! Wir servieren jeweils 50g und handgemachtes Baguette.

Bio-Schweinefleisch H 0 F 1 5

aus Pirna-Mockethal LANDWIRTSCHAFT

- Tresterschinken 12 Monate gereift, eingelegt in Trester & luftgetrocknet 7,50 €
- Coppa sechs Monate lang gereiftes Kammfleisch, leicht gerduchert 9,50 €
- Lardo drei Monate lang in Mittelmeerkrdutern gereifter Riickenspeck 7,50 €

Bio-Ziegenkase ZIEGEanF

aus Stolpen LAUTERBACH

- Frischkiase 150g naturell mit dreierlei Dip (sif3, fruchtig, pikant) 14,90 €
- Ziegbert Weichkase mit Weifdschimmel, erinnert stark an Camembert 6,50 €
- Burggeist Weichkise in Holzasche, mit Weif3schimmel 6,50 €
- Ziegenrolle Weichkise mit besonders langer Reifezeit, ideal zum Wein 6,50 €
Noch mehr Baguette! fiinf neue Scheiben 2,90 €

Ich will Griin auf meinem Teller! Spanische Riesenoliven (ca. 50g) 2,50 €



Siif3e Speisen
Kuchen und Tértchen nach Tagesangebot in unserer Vitrine

Hausgemachter Kaiserschmarrn

mit sdchsischem Apfelmus und Siidtiroler Preiselbeerkonfit 12,90 €
1 Kugel Vanilleeis mit Kiirbiskernoél & karamellisierten Kiirbiskernen® 5,50 €
2 Kugeln Vanilleeis mit Rumfriichten und Sahne® 7,90 €
2 Kugeln Pillnitzer Zitronensorbet® mit 0,201 Prosecco Spumante 8,90 €
Schwarzwilder Eisbecher mit Stifékirschen, Kirschlikor und Sahne® 7,90 €
Schokoladeneis mit Kirsch-, Eierlikor und Sahne® 7,90 €
Heif3e Liebe Vanille- und Himbeereis, heife Himbeeren und Sahne 7,90 €

Dunkle Eisschokolade mit 2 Kugeln Vanilleeis und Sahne®

oder "verkehrt" mit weifder Schokolade und Schokoladeneis je 6,90 €
Eiskaffee mit 2 Kugeln Vanille- oder Karamelleis und Sahne® 5,90 €
Caffé Affogato Vanilleeis® mit heifRem Espresso iibergossen 3,50 €

grofde Kugel Eis (Vanille, Schokolade, Karamell)¢ oder Sorbet (Zitrone)
- Fragen Sie unser Personal nach weiteren saisonalen Eissorten. je1,80 €

¢ Wir sind ein SiiBwarengeschift und erstellen Ihnen auch einen siifRen Teller
ganz nach Ihrem Geschmack und Ihrem Budget. Sprechen Sie uns an!

Folgende Zusatzstoffe haben wir in unserer Karte markiert:

1 Farbstoffe 5 Chinin

2 Konservierungsstoffe 6 Milcheiweif3

3 Phenylanalin 7 Nitritpokelsalz

4 zugesetztes Koffein 8 Antioxidationsmittel

Eine Ubersicht iiber mégliche Allergene erhalten Sie gern von unserem Personal.
Bitte beachten Sie, dass alle Tellergerichte in derselben Kiiche zubereitet werden.
Spuren anderer Allergene kdnnen also in jedem Gericht vorkommen.

¢ Sie diirfen unser W-LAN nutzen. Das Kennwort gibt Ihnen unser Personal.



